
Interpretación y aplicación efectiva
de las Guías de Buenas Prácticas
Un análisis profundo de GMP, HACCP e ISO 
22000 en la industria alimentaria
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Contexto global y local
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¿Qué es la cadena de frío?
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Beneficios
de su implementación

norma reconocida internacionalmente



Almacenamiento en equipos de alta capacidad

Comparativa entre las guías



Similitudes y diferencias
Aspecto GMP HACCP ISO 22000

Objetivo principal
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Ventajas y desventajas

Aspecto GMP HACCP ISO 22000
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Desventajas



Interpretación y aplicación práctica
¿Cómo interpretarlas correctamente?



Auditorías Internas

Capacitación

Feedback continuo

Recomendaciones para implementación



Falta de actualización

Implementación apresurada

No involucrar a todos

Errores comunes y cómo evitarlos

Solución
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